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Actividad: 

Desarrollaremos el tercer capítulo del manual de manipulación de alimentos: 

“HIGIENE AMBIENTAL” 

Investigar y realizar el siguiente cuestionario de forma breve   y tomar una fotografía 

realizando el trabajo y otra fotografía al trabajo realizado y enviarla al grupo de 

WhatsApp. 

Esta actividad deberán realizarla según lo acordado en clases, durante los horarios 

acordados para nuestros encuentros (12:00 a 20:00 pm). 

1- PARA USTED  QUE ES EL MEDIO AMBIENTE? 

2- CUAL SERIA NUESTRO MEDIO AMBIENTE DE TRABAJO?, 

DESCRIBALO. 

3- EN QUE CONDICIONES DEBE ESTAR EL AIRE EN NUESTRO AMBIENTE 

DE TRABAJO? 

4- EN QUE CONDICIONES DEBE ESTAR EL SUELO EN NUESTRO 

AMBIENTE DE TRABAJO? 

5- COMO DEBE SER EL AGUA  EN NUESTRO AMBIENTE DE TRABAJO? 

6- COMO DEBE MANEJARSE LOS RESIDUOS “LA BASURA” EN NUESTRO 

AMBIENTE DE TRABAJO? 

7- POR QUE DEBEMOS TENER CONTROL DE INSECTOS Y ROHEDORES? 

8- QUE MEDIDAS HAY QUE TOMAR CON RESPECTO A LOS ANIMALES 

DOMESTICOS? 
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Actividad enviada a través del WhatsApp y Evidencias del desarrollo y la actividad realizada. 
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